     Voorgerechten









Vleesgerechten
- Artisanale garnaalkroketjes met gefrituurde peterselie
€ 13.00


- Ierse ribeye




€ 24.00
- Slaatje met scampi’s en grijze garnalen,


€ 13.00


- Cote à l’os op de grill  ( 2 pers.)

€ 45.00





zongedroogde tomaatjes
€ 13.00

- Steak “ natuur”



€ 18.00
- Carpaccio van rund “kogel” met parmesanschilfertjes
€ 13.00


- Steak “cowboy”


         
€ 19.00
- Vissoepje met lekkernijen uit de Noordzee


€ 13.00

















      Visgerechten





Sausjes naar keuze bij de vleesgerechten : peper, champignon, 

Rembrandt, verse bearnaise of roquefort
- Gebakken zeetong in hoeveboter



€ 25.00
- Slaatje met fijne appeltjes, scampi’s geflambeerd

€ 19.00
  

        





in appeljenever







- Scampi’s met vier tuinkruiden – pasta of frietjes

€ 18.00





 
- Scampi’s “Rembrandt” – pasta of frietjes


€ 18.00






 
- Gegratineerd vissersbord met zalm, tong, rouget

€ 18.00

Specialiteit van de chef: Bouillabaisse met verse      





en kabeljauw



     Noordzeevis, looktoastjes en rouille
€ 22.00
- In olijfolie zachtgebakken roze zalm met choronsaus
€ 18.00













  














       
   
             REMBRANDT MENU    € 36.00 






      VISSERSMENU   € 36.00   

              Artisanale garnaalkroketjes







 Slaatje met scampi’s, grijze garnalen en



          §§§ 










   zongedroogde tomaat
            Steak of “Steak cowboy” met saus naar keuze




          



     §§§



          §§§







                   Bladerdeeggebakje met duo van verse zalm


             Irish coffee   








                  en tongrolletjes

















     §§§















                Crème brulée     



         
   
